& Zimmer Nr.: Speiseplan AGR am KH Oberndorf Portion:
"“kE‘:‘F“F‘ Anderung von Speisen vorbehalten!!!
QR Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
03.03.2025 04.03.2025 05.03.2025 06.03.2025 07.03.2025 08.03.2025 09.03.2025
Knoblauchsuppe Kurbissuppe . . Zucchinicremesuppe
- Griel3talersuppe Ungarisches Geb. Fischfilet G(EIZEPOLCek;:rT(L-;ZEe Reissuppe hg?;j;;?gte Wildragout
'8 ? Backhendl Rindsgulasch Sauce Tartare Kart.offel iiree Buchtslrrz Kartoffelniiree Spétzle
< § Kartoffel- Gurkensalat Hoérnchen Zitrone Letscrk)]o Vanillesauce SauerkFr)aut Preiselbeeren
§ Schokopudding Gurkensalat Kartoffelsalat Kuchen Fruchtmus Blattsalat
§ Krapfen Pfirsichcreme Kuchen
S
S . . N . . .
“ % Munchgs;fvglsrlsr&wurst Mohnnudeln Kraugerrct)(:pfen Schinkenfleckerl Essggtu rst Gulaschsuppe Rlndég:)s;:s it
2 Geback Marillenroster Tee Roter Ruben-Salat Tee Brot Tee
“ GrieRtalersuppe Knoblauchsuppe Buchstabensuppe ng?gﬁifgﬁigﬁ)pe Reissuppe Barlauchsuppe Zwiebelsuppe
) > Kisespitzle Kartoffel-Gemusegrostl Linseneintopf Kartoffeln Fischfilet Pariser Art Lasagne verde Grie3knddel
@ p= em galat kalte Joghurtsauce Blattsalat Petersiliensauce Zitrone Tomatensauce Schwammerlsauce
© = Sc?mk(; uddin Gurkensalat Geback Blattsalat Kartoffelsalat gem. Salat Blattsalat
9% P 9 Krapfen Pfirsichcreme Obst nach Saison Fruchtmus Kuchen
K Kuchen
=
Q ) ) . Aufstrichteller .
.2 o Polentaschnitte Salzburger Ebly-Kichererbsensalat Krautflecker| Késeplatte veaetarisch Mediterraner Nudelsalat
R ) Ratatouille Gemiusesuppentopf Brot N Roggenweckerl 9 Gebéack
& |2 . Roter Ruben-Salat Brot
< Spargelsalat Gebéck Tee Tee Tee Tee
. Kurbissuppe Reissuppe Minestrone -
B Hausfrauensuppe Eierflockensuppe Gebr. Fischfilet Tomatencremesuppe Gebr. Fischfilet Nudeln Zucchinicremesuppe
=) o Gemiuserisotto Rindsragout : Gemisestrudel . Griel3knddel
< | 8 N N Kartoffeln Zitrone Tomatensauce
S | E Krautersauce Hornchen Kré Kartoffeln isch ; bk Schwammerlsauce
s e . rautersauce . Mischgemiise natur Reibkase
) gem. Salat Frihlingsgemuse i Petersiliensauce Blattsalat
§ Schokopudding Kompott Karpttgngemuse Kuchen Kartoffelsalfat gem. Salat Kuchen
o Pfirsichcreme Obst nach Saison Fruchtmus
-
Q N
-2 o Minchner Weilwurst Salzburger Krautertopfen Schinkenfleckerl Késeplatte A\;gsz't(;?itseélﬁ ' Rindfleischsalat
[V @ Senf sl Gemiisesuppentopf Brot N Roggenweckerl 9 Geback
Q|2 h ! Roter Riiben-Salat Brot
< Gebéack Geback Tee Tee Tee Tee
Hausfrauensuppe EIeJ:O(;l:iesr;ilégpe Kiirbissuppe Tomatencremesuppe Maiscremesuppe Zwiebelsuppe
- Geflugelcurry Rings ulasch Linsenein?g f Gemusestrudel Gebr. Fischfilet Barlauchsuppe Wildragout
2 ? Krauterreis Ht‘)rr?chen Blattsalatp Kartoffeln Zitrone Lasagne verde Spétzle
k% § Vitalgemise Friihlinasgemiise Gebick Petersiliensauce Mischgemuse natur gem. Salat Schwarzwurzelgemise
) gem. Salat - attsalat artoffelsalat ruchtmus attsalat
: Sal Gurkger?salat Pfirsichcreme Bl ! Kartoffelsal Fruch Bl !
\g Schokopudding Topfenzitronencreme Friichtejoghurt Obst nach Saison Kuchen Diabetes
g o Polentaschnitte Salzburger ?glitjﬁwasﬁre]ggné Krautfleckerl Griechischer Salat A\;gsglt(;?it:(l;ls ' Rindfleischsalat
) Ratatouille Gemiisesuppentopf 9 N Roggenweckerl g Gebéack
o Vollkornbrot Roter Ruben-Salat Vollkornbrot
< Spargelsalat Vollkornbrot Tee Tee Tee Tee

Oberndorfer Catering Betriebs-GmbH.

Unsere Diaetologinnen informieren Sie Uiber allergene Zutaten in den einzelnen Speisen.

Wenden Sie sich dafir bitte an das Stationspersonal!!




