Speiseplan Allgemeine Klasse des KH Oberndorf
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Litdy Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
03.03.2025 04.03.2025 05.03.2025 06.03.2025 07.03.2025 08.03.2025 09.03.2025
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] . Roter Ruben-Salat Brot
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- . Krautersauce - Mischgemise natur Reibkase
e | = gem. Salat Fruhlingsgemise i Petersiliensauce Blattsalat
@ Schokopudding Kompott Karottengemiise Kuchen Kartoffelsalat gem. Salat Kuchen
Q Pfirsichcreme Obst nach Saison Fruchtmus
-
(X :
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|2 Vollkornbrot Roter Ruben-Salat Vollkornbrot
< Spargelsalat Vollkornbrot Tee Tee Tee Tee

Oberndorfer Catering Betriebs-GmbH.

Unsere Diaetologinnen informieren Sie tber allergene Zutaten in den einzelnen Speisen.

Wenden Sie sich dafir bitte an das Stationspersonal!!




