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Montag Allergene DlenStaQ Allergene Mittwoch Allergene DOﬂneFStag Allergene Fre|tag Allergene
Gemiselaibchen ACG,L geb. Huhnerfilet ACG
Fruhlingssuppe AL Kartoffeln - I;artr?agggt f,\cﬂg Kartoffeln - Backerbsensuppe ACGL
Topfenauflauf A,C,G Blattsalat L,M,0 gem. T Blattsalat L,M,O Kaiserschmarm ACG
Apfelmus - - i
Obst i Pfirsichkompott - Friichtejoghurt G Apfelmus -

Oberndorfer Catering Betriebs-GmbH.
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Anderung von Speisen vorbehalten!!!

- Glutenhaltiges Getreide & daraus gewonnene Erzeugnisse
- Krebstiere & daraus gewonnene Erzeugnisse

- Eier von Geflligel & daraus gewonnene Erzeugnisse
- Fisch & daraus gewonnene Erzeugnisse

- Erdniusse & daraus gewonnene Erzeugnisse

- Sojabohnen & daraus gewonnene Erzeugnisse

- Milch von S&ugetieren & daraus gewonnene Erzeugnisse

Die 14 Allergene in der Ubersicht:

VUVOZZr- I

Stand 6/2024

- Schalenfriichte & daraus gewonnene Erzeugnisse
- Sellerie & daraus gewonnene Erzeugnisse

- Senf & daraus gewonnene Erzeugnisse

- Sesamsamen & daraus gewonnene Erzeugnisse
- Schwefeldioxid und Sulfite
- Lupinen & daraus gewonnene Erzeugnisse
- Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische & daraus gewonnene Erzeugnisse




