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Rezeptnummer Rezeptbezeichnung Allergene - Codexinfos
20129|Backhendl ACG
20060|Bauernschmaus ALM
20333|Boeuf Stroganoff AGM
20267|Bratwurst -
20094 |Broccaolistrudel ACG
20265 ACG
20001 |Cannelloni ACG
20501|Cevapcici A
20974(Champignongeschnetzeltes AGM
20540|Chili con Carne A
20655(Chili sin Carne AF
20300|Cordon bleu ACG
20882(Dinkelauflauf ACGL
20884 |Dinkelauflauf passiert ACGL
20555|Ebly-Kichererbsenpfanne AL
20823 CG
20084 |Erdapfeltaler ACGL
20499|Faschierte Laibchen ACG
20870(Fischfilet Pariser Art ACDG
20376|Fischhaschee ACDG
20550]Fisoleneintopf AL
20866|Fisolengulasch AL
21031 |Flamkuchen Varianten ABCDFGL
21030|geb. Fischecken ACDFG
21012|Geb. Fischfilet ACDG
20241|Geb. Huhnerfilet ACG
20043|Geb. Schollenfilet ACDG
20083|Geb. Sellerieschnitzel ACGL
20188|Gebr. Fischfilet DL
20039|Gebr. Lachsfilet DL
20076|Gebr. Zanderfilet DL
20502|Geflugelcurry AFG
20496|Geflugelfrikassee AG
20377|Geflugelhaschee ACG
20622|Gekochter Tafelspitz L
20011|Gekochtes Rindfleisch L
20658|Gemuse-Kokoscurry AF
20068|Gemiuselaibchen ACGL
21036|{Gemisenudeln ACL
20302|Gemusepalatschinken ACGL
20007|Gemuseplatte GL
20096|Gemiuserisotto GL
20069|Gemusestrudel ACGL
21021|gerdsteter Knddel mit Ei ACG
20143|Geschnetzeltes AG
20145|Geschnetzeltes vegan AFG
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20973|Geselchtes AG
20465|Grat. Gemusenudeln ACGL
20274|Grillteller G
20858|Haferflockenlaibchen ACGL
21043|Haferflockenlaibchen passiert ACGL
20006|Haschee ACG
21044 |Hascheeknddel ACG
21047 |Hirschgulasch AGL
20441 |Hdhnerschnitzel -
20678|Indon. Reisgericht FG
20277|Kalbsragout AG
20074|Kalbsvagerl A
20403|Kartoffelauflauf ACG
21042|Kartoffel-Gemusegrostl L
20392|Kartoffelgulasch AL
20874|Kéasespatzle ACG
20855|Kasprel3knddel ACG
20117 |Krautfleckerl AC
20860|Krautstrudel AC
20452|Lasagne ACGL
20980|Lasagne verde ACGL
20193|Linseneintopf AL
20725|Majoranfleisch AG
20234 (Marillenknédel ACGH
20880|Mediterrane Reispfanne L
20671 [Nudel- Schinkenauflauf ACG
20643|Nussnudeln ACGH
20957 |panierte Putenstreifen ACGH
20301 |Piccata ACG
20544(|Pik. Reisfleisch AL
20247|Pik. Reisfleisch vegan AFL
20512(Putenbraten L
20429|Rhein. Sauerbraten LO
20439|Rinderbraten LO
20374|Rindshaschee ACG
20419|Rindsragout AG
20064 |Rindsroulade AGLM
20138|Sauerbraten ALMO
21009]|Schinkenfleckerl AC
20986|Schweinefilet AG
20197|Schweinsbraten AL
21032|Schweinsbratwiirstl AL
20908|Sojalaibchen CFG
20022|Spargelrisotto GL
20659|Spinatspatzle ACG
20336(|Surkarre -
20956|Szegedinergulasch AL
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20104|Topfenauflauf ACG
20466| Topfenknddel ACGH
20170| Topfenstrudel ACG
21035|Tortellini ACGF
21038|Ungarisches Rindsgulasch AL
20843|Venezianischer Blattspinat GL
21037|Vollkorn-Gemusenudeln ACL
20363|Vollkornlaibchen ACGL
20954 |Wildragout AGLO
20997 (Wildragout Baden-Baden AGLO
20648 |Wurstnudeln ACL
20890 Zucchinipuffer ACGL
20925|Zwetschkenpofesen ACG
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